
LA 
CARTE



F INGER FOOD
ORIGINAL CRISPY ONIONS RINGS    .............................................................    6€ 
x6 (avec 2 sauces au choix) 

TENDERS DE POULET 
Crispy tenders de poulet panés aux épices. 
X3 (1 sauce au choix)    ...........................................................................................    6€ 
X6 (2 sauces au choix)    .................................................................................    11.50€

NACHOS PLATTER    .....................................................................................    9.50€ 
Nachos platter à partager, servi avec sour cream, guacamole, 
tomato salsa,  jalapenos pepper et sa sauce nacho cheese.

GARLIC BREAD    ............................................................................................    8.50€  
Garlic and cheese bread : flatbread avec un beurre à l’ail et persil, 
mozzarella grillée.

CRAB CAKES    ......................................................................................................   12€ 
x2 crispy crab cakes avec salade et sauce ranch dressing. 
(servis avec une petite salade et 1 sauce ranch dressing)

Sauce supplémentaire = 0.50€ 
Ranch dressing / BBQ / Mayonnaise Curry / Ketchup

Tous nos plats 
sont faits maison 



BURGERS
L’ORIGINAL SMASH    ........................................................................................   15€ 
2x patty de bœuf haché charolais, cheddar maturé, sauce ketchup, 
smoked tomato salsa, pickles de concombre.

  Existe en version veggie avec une galette végétarienne.

L’ORIGINAL SMASH BACON    ........................................................................    16€  
2x patty de bœuf haché charolais, cheddar maturé, bacon grillé, 
sauce ketchup, smoked tomato salsa, pickles de concombre.

CHICKEN BURGER    ...........................................................................................   15€ 
2x tenders de poulet pané, salade sucrine, coleslaw et mayonnaise 
au curry maison.

  Existe en version veggie avec une galette végétarienne.

BLUE BURGER    ..................................................................................................    16€  
Un steack haché de bœuf charolais, bleu d’Auvergne fondu, bacon grillé, 
sauce ranch dressing, salade sucrine et pickles de poire.

  Existe en version veggie avec une galette végétarienne.

PULLED PORK BURGER    ................................................................................    16€ 
Effiloché de porc façon BBQ, pickles de concombre, cheddar mature, 
salade sucrine et sauce ranch dressing.

Servi avec des frites et 1 sauce au choix
Sauce supplémentaire = 0.50€ 
Ranch dressing / BBQ / Mayonnaise Curry / Ketchup

Tous nos plats 
sont faits maison 



GRILLED CHEESE
LE HAM AND CHEESE    .....................................................................................   10€ 
Pain de mie, jambon blanc, compotée d’oignons aux herbes de Provence 
et emmental.

LE VEGGIE    ...........................................................................................................   10€ 
Pain de mie, compotée de poivrons et oignons rouges, fromage de chèvre, 
huile d’olive et basilic frais.

LE COPPA    ............................................................................................................   10€ 
Pain de mie, coppa, mozzarella, parmesan et basilic frais.

Tous nos plats 
sont faits maison 

Servi avec une petite mixed salade et des frites.



SALADES
LA CHICKEN CAESAR    ...............................................................................................................................................................................    12€ 
Crispy tenders de poulet, mélange de jeunes pousses, copeaux de Gran Moravia, croûtons et sauce Caesar.

LA VEGGIE    ....................................................................................................................................................................................................    13€  
Mélange de légumes de Provence rôtis et halloumi mariné aux épices et herbes grillées, croûtons, framboises, 
servi avec mélange de jeunes pousses et vinaigrette à la framboise.

LA SMOKED TROUT SALAD    ...................................................................................................................................................................    14€  
Jeunes pousses, coleslaw, truite fumée sur melba toast, tomates cerise, avocat et sauce ranch dressing.

SIDES
PART DE FRITES    ................................................................   3€ 

SUPPLÉMENT BACON    ......................................................   1€

SUPPLÉMENT DOUBLE    ..................................................    5€ 
Double steak et fromage (uniquement pour Original smash, 
Original smash bacon et Blue burger).

SAUCE SUPPLÉMENTAIRE    .....................................   0.50€ 
ranch dressing / BBQ / Mayonnaise Curry / Ketchup

COLESLAW    ..........................................................................   3€ 
Mélange de carottes, choux râpé, oignons rouges, 
céleri et mayonnaise.

Tous nos plats 
sont faits maison 



DESSERTS
BROWNIE    ......................................................................................................................................................................................................    4.50€ 
Brownie au chocolat, servi avec sa chantilly maison.

CHEESECAKE   ...............................................................................................................................................................................................    5.50€ 
Cheesecake maison servi avec 2 toppings
Topping 1 : coulis chocolat ou caramel beurre salé ou fruits rouges  
Topping 2 : amandes ou framboises

L’ETON MESS    ...............................................................................................................................................................................................    6.50€ 
Coupe de glace vanille avec des éclats de meringue, fraises fraîches et coulis de fruits rouges.

Tous nos plats 
sont faits maison 



OFFRES GROUPES 
ET ÉVÉNEMENTS 
Vous faites partie d’un groupe, d’un club, d’une association ou entreprise et souhaitez 
organiser un moment de partage dans un cadre unique et sportif ?
Urban Sports Bar et UrbanPadel vous proposent des prestations complètes et 
sur mesure : restauration, animations, activités sportives… 

N’hésitez pas à nous faire part de vos projets, notre équipe est à votre disposition. 
events@urbansportsbar.fr 


